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Mod. BR70/BR220 - Braseria basculante con mescolatore 
Tilting bratt pan with mixer

Dati tecnici • Technical characteristics

• Versatile gas (or electric) bratt pan, built with high-
efficiency burners (or cladded heating elements) and a
thick bottom to guarantee excellent heat diffusion.The
pan is provided with a mixer with scraping blades, with
adjustable rotation speed and reversal time.The mixer
can be easily removed for cleaning or for using the pan
without it.
All the cooking parameters can be easily programmed
on the control panel on the machine.
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• Brasiera a gas (o elettrica) di grande versatilità,
costruita con bruciatori ad alto rendimento
(o resistenze corazzate) e  fondo ad elevato
spessore, per garantire un’ottima diffusione
termica. Munita di mescolatore a pale raschianti,
con velocità e tempo di inversione della rotazione
regolabili. Mescolatore facilmente smontabile per la
pulizia o per l’utilizzo senza di esso.
Tutti i parametri di cottura sono facilmente
programmabili sul quadro comandi a bordo
macchina.
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Capacità
Capacity
litri/liter

MODELLO
MODEL Dim. esterne

Pan dimension
LxPxH

Dim. recipiente
Tank dimension

ø i x H mm

Potenza (kW)
Power rating (kW)

Gas Elettrica
Elettric

Consumi
Consumption

G.P.L. Metano H Metano L Vapore
L.P.G. Nat. gas H Nat. gas L Steam
kg/h m3/h m3/h kg/h

BR70/E

BR 220/G

80

220

1260x900x850

1600x1350x900

Ø600x340

Ø960x340

-

24

9

2,2

-

1,87

-

2,58

-

2,58

-

-

Note: il peso a vuoto del modello BR 220/G é di 780 Kg
Notes: the weight off empty BR 220/G is 780 Kg

G = Gas diretto / Direct gas   • IE = El. indiretto / indirect elec.
* Tensione d’alimentazione = 400 V 3N ~ 50 Hz / Electric supply = 400 V 3N ~ 50 Hz

BR
Dotazione standard
Set ugelli per adattamento a vari tipi di gas
Griglia di scarico fumi
Rubinetto valvolato di sicurezza: con termocoppia
Termostato di sicurezza
Basculamento aut. cestello attuatore oleodinamico
Mescolatore con rotazione alternata
Controllo automatico temperatura + temporizzatore
Flessibile con doccia
Optionals
Imballo gabbia legno
Ricambi consigliati per un anno
Carello termico fisso
Carello termico basculante
Controllo HACCP con uscita RS485

BR
Standard equipement
Set of nozzles for different types of gas
Smoke venting grid
Valve-controlled safety cock with thermocouple
Safety thermostat
Automat. tilting mechanism with hydraulic actuator
Mixer with alternating rotation
Automatic temperature control + timer
Flexible tube with sprinkler
Optionals
Packing in wooden crate
Suggested spare parts for one year
Fixed thermally insulated trolley
Tipping thermally insulated trolley
HACCP control with RS 485 output

BR 70/E BR 220/G
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