Mod. PTF - Pentole tonde fisse « Round boiling pans c E Dati tecnici « Technical characteristics

Potenza (kW Consumi
MODELLO Power ratin(g (kzN) Consumption

MODEL Elettrica

Elettric

litri/liter g exHmm 2ix Hmm

PTF IE100/N-PTF IEI00/A 100 @850x900 @600x420 - 12* - - - -
PTF IEI50/N-PTF IEI50/A 150 @850x900 @600x540 - 16* - - - -
PTF IE200/N-PTF IE200/A 200 @1000x900 @760x500 - 24* - - - -
PTF IE300/N-PTF IE300/A 300 @1200x900 @960x500 - 36* - - - -
PTF IE500/N-PTF IE500/A 500 @1300x1000 @1060x600 - 48* - - - -

PTF 1IGI00/N-PTF IG100/A 100 ©850x900 @600x420 24 - 1,74 2,74 2,30 -
PTF IGI50/N-PTF IGI50/A 150 ©850x900 @600x540 24 - 1,74 2,74 2,46 -
PTF 1G200/N-PTF 1G200/A 200 @1000x900 @760x500 36 - 2,29 3,07 3,57 -
PTF IG300/N-PTF 1G300/A 300 @1200x900 @960x500 48 - 3,47 4,66 541 -
PTF IG500/N-PTF IG500/A 500 @1300x1000 @1060x600 55 - 4,62 6,21 7,21 -

GD = Gas diretto / Direct gas * IG = Gas indiretto / indirect gas ¢ |E = El. indiretto / indirect elec. *V =Vapore / Steam * N = Normale / Normal «A = Autoclave / Autoclave
. 3 . . 3 . . . . . . A *Tensione d’alimentazione = 400V 3N ~ 50 Hz / Electric supply = 400V 3N ~ 50 Hz
* Pentola cilindrica con recipiente cilindrico, adatta * Cylindrical cooking pot with cylindrical tank, suitable for

ad essere posizionata in luoghi di passaggio o di installation in areas of heavy foot traffic or in tight S s B e

ridotte dimensioni dove spigoli e superfici angolate ~ spaces where sharp edges or corners may create Standard equipement [N N O N S

creano proble.ml ergonomici e di movm?ento, p.roblems, makmg It poss:ble to work comfortably from Rubinetto monoforo con bocchetta orientabile --------

permettendo di lavorare comodamente da diverse different angles.

angolazioni. Griglia di scarico recipiente Tank empty grid IR R R
« E’ disponibile in varie tipologie, dal riscaldamento a  * Available in various models, from direct gas heating, Griglia di scarico fumi Smoke venting grid I N I B B B B B

gas diretto ideale per la cottura di cibi su base ideal for cooking liquid-based foods, to the indirect (gas, Valvola di sicurezza recipiente Tank safety valve BN

liquida alle indirette (gas, elettriche o vapore) per la electric or steam heating types) for cooking food which

cottura di cibi che hanno la tendenza ad attaccarsi tends to stick to the bottom and to the walls. Safety thermostat - e - - -] -]-1

al fondo e alle pareti del recipiente.

Optionals [Optionals |
Ricambi consgat per o | Suggeted spare parts foroneyesr | ¢ | ¢ | ¢+ | ¢ |+ |+ |+ |+
Raccordo antivento secondo disposzoni CE__| Draughecvercer | - | - |+ |+ | - | - |+ |+
Pressosato di avoro + eletrovivols gis | Presare swich + eectricgvave | - | - | + | + | - | - | + |+
Contollo automatico dlls temperaturs | Tamperatre automatic contol | ¢ | ¢ | ¢ | + |+ |+ |+ |+
Contollo sutoma temperat + temporizatore | Tamperatre automtic control +tmer | ¢ | + | + | + | + | + | + | +
Cosdlocopasa [ Conderbusker |+ [+ [+ |+ |+ |+ |+ |+
e 5 Sstems mescolamerto su recpieme | Separaed mperonank | ¢ |+ |+ |+ |+ |+ |+ |+
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